
HAUSGEMACHTE
BOULETTE
Bierrahmsauce | Schmorzwiebeln |
Buttermöhren | Kartoffelpüree
16.50 ∙ Bierempfehlung: Rotbier

KÖNIGSBERGER KLOPSE
Kapernsauce | Kartoffelpüree | Rote-Beete Salat
18.90 ∙ Bierempfehlung: Pilsener

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

SAFTIGES WILDGULASCH
Schmorsauce | Preiselbeeren | glasierter Rosenkohl | Nuss-Spätzle
18.50 ∙ Bierempfehlung: Zwickel

KARTOFFEL-MARONENSUPPE 
Kartoffeln | Maronen
9.50 ∙ Bierempfehlung: Helles

ZART GESCHMORTE ENTENKEULE  
Rotbiersauce | Apfelrotkohl | Kartoffelklöße | Semmelschmelze
19.50 ∙ Bierempfehlung: Rotbier

DEFTIGER  
OLDENBURGER GRÜNKOHL
Kasslerrücken | Knacker | Butterkartoffeln | Petersilie | Senf
17.50 ∙ Bierempfehlung: Zwickel

WAHLWEISE DAZU
Original Oldenburger Pinkel +2.00

WINTER- 
KÜCHE



HOMEMADE MEATBALLS
beer-sauce | braised onions |
buttered carrots | creamy mashed potatoes
16.50 ∙ Beer recommendation: Rotbier

‚KÖNIGSBERGER KLOPSE‘
Caper sauce | mashed potatoes | Beetroot salad
18.90 ∙ Beer recommendation: Pilsener

All prices are in euros and include VAT.

JU ICY VENISON-GOULASH
dark gravy | lingonberry | glazed brussel sprouts |  
‘spaetzle’ tossed in hazelnut-butter
18.50 ∙ Beer recommendation: Zwickel

POTATO-CHESTNUTSOUP
potatoes | chestnuts
9.50 ∙ Beer recommendation: Helles

TENDERLY BRAISED DUCK  
Red beer sauce | red cabbage with apple | homemade  
potato dumplings | melted butter mixed with breadcrumbs
19.50 ∙ Beer recommendation: Rotbier

EXTRA ON TOP:
Original Oldenburger Pinkel +2.00

WINTER’S  
KITCHEN

SAVORY GREEN CABBAGE  
‘OLDENBURGER STYLE’
smoked pork chop | ‘knacker’ (smoked sausage) |
buttered potatoes | parsley | mustard
17.50 ∙ Beer recommendation: Zwickel


